嘉義縣梅山鄉瑞峰國民小學戶外教學學習單  黃俊富教師設計
製茶過程的學習單
從竹崎上山走       號道路，過瑞里再往前，接       號道路，至      公里處就是傳說中的生毛樹傳奇村，也就是可愛的瑞峰國小。

瑞峰村位於標高       公尺的地方，氣候涼爽，非常適宜種植茶葉。

這麼優美的地方，能產出哪些香味四溢的好茶呢？

1. 2.                       

想好好的品嚐好茶，也該懂得如何去鑑賞好茶，你知道如何鑑賞茶需哪些步驟嗎？

第一步：

第二步：

品完了這些令人口齒留香的好茶，讓我們來了解一下怎麼去製作茶吧！

那麼茶名是怎麼得來的呢？有的依產地，有的依品種，有的依茶色，各不相同。不過它們都可以歸入三大類。1.           2.            3.         

發酵完後，再來就是要【委凋】了，你知道委凋要經過哪2個步驟嗎？

1. 2.                 

下個步驟：【殺菁】是為了停止茶菁的（       ）和（        ），可分為炒菁和蒸菁。再來經過【揉捻】可以將茶菁揉成各種形狀，比如龍井茶是        狀

凍頂是         狀，鐵觀音是          狀。之後經【燥乾】將溫度提高，將茶控制在理想的程度，經過去雜質就是精製茶，最後經【烘焙】就是我們市面上所看到的茶葉了。
